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LES DÉJEUNERS CHASSE SONT DE RETOUR ! 
Vendredis 6, 13, 20, 27 novembre

Vous les aviez adorés l'année dernière... 

Les Déjeuners Chasse font leur grand retour au
Château du Mont Joly, avec 4 nouvelles dates

exclusivement les vendredis midi de novembre.

Retrouvez un menu en 5 temps concocté par
Romuald Fassenet, MOF 2004, avec en pièce

maîtresse notre célèbre Lièvre à la Royale, plat
emblématique de la maison.

Réservez dès maintenant votre vendredi midi. 🐗

Menu unique, eaux et café inclus. 
Prix nets par convive - T.V.A. et services compris



MENU À POILS ET À PLUMES
LES DÉJEUNERS CHASSE
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Oreiller de la Belle Aurore, 
Cèpes en vinaigrette de Truffes

***
« Reine des bois » sur sa tartine d’Abats, 

jus perlé
***

Son consommé de Cuisse à humer
***

Lièvre à la Royale, sauce liée de Sang
Coing, Trompette et Cerfeuil tubéreux

***
Rôti de Daguet, sauce Diane

Légumes rôtis et Chanterelles
***

Soufflé chaud à l’Aspérule Odorante, 
Coupe glacée « Tarte Tatin »

***
Mignardises

Menu unique, eaux et café inclus. 
160€ nets par convive - T.V.A. et services compris
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